Dagiovedi 26 novembre 0171602020

j] nostro L?‘Z:’nd c[éfz'vely e asporto

:7‘2211& dollo Zrvavo 28

Vitello tonnato
Tajarin al ragu di salsiccia
Guancia di maiale brasata al marsala

Gianduiotto

Si informa la gentile clientela che alcuni prodotti potrebbero essere stati sottoposti ad abbattimento di

temperatura per preservarne la qualita e i principi organolettici

Le informazioni su sostanze e allergeni verranno fornite, a richiesta, dal personale al momento della

prenotazione

Per il delivery: servizio di consegna gratuito ma con minimo d’ordine di euro 30

Per 'asporto: non c’@ minimo d’ordine



Antipasti
%Ccz'uj/;e afverde 8

Piatto storico piemontese: acciughe sotto sale e bagnetto verde. Servito con crostini e burro aromatizzato all’aglio e prezzemolo

7 Z'teffo tonnate 8 Girello rosaceo di vitello piemontese con una ricca salsa tonnata
(Cé]aof/é rzjoz’ene 8 Cipolle lessate farcite con ripieno di carne e verdura, cotte in forno con 'aggiunta di parmigiano
Cﬁf(‘ymato d7 CdrCZ'OJQ con ffmcfuta 8 Sformato di carciofi servito con una delicata fonduta

C%wafata russa 8

Le classiche verdurine della tradizione di questo piatto, condite con maionese e arricchite da acciughe, tonno e uovo sodo

Primi
%nofotto ﬁ?nd;? Eruno 9 Agnolotto ripieno di carne di maiale, vitello e verza, mantecato con fondo bruno
mjarin af rtzyl:/, d7 Jafen'ccz'a 9 Pasta fresca all’'uovo condita con ragt di salsiccia e verdure
ZZ‘T!OCC/I‘Z' affa Jaarz'yz'na 8 Gnocchetti di farina e uova gratinati con besciamella e parmigiano
Secondi
zcz‘uzmcz'a di maiafe af mar&afa 14 Taglio di maiale brasato con marsala servito con contorno di stagione
Iumac/fe JaZ'CCdntZ' 15 Lumaca Helix pomatia cotta in salsa al pomodoro con spezie e gusti
y;‘é]afa in umide 12 Tutti i tagli della trippa cotti in umido con porri, verdure e fagioli

Dolci

zcl‘iant[uz'otto 5
tramisu 5

Jorta arancia e mandorfe con crema af cointreaw 5



